
La main à la pâte

depuis 1935

MENU DES FÊTES  
2025-2026



TOASTS APÉRITIFS
¹À RÉCHAUFFER AU FOURº

LE PLATEAU DE 30� 30,00 € 

assortiment de 7 toasts : 

croque-Monsieur, pizza à la tomate, 

Íai�Ëèa�cièèe� Ô�iche a�4âxaØd¡�è� 
feuilleté béchamel & thon, vidé béchamel, 

petit chou béchamel & oignon.

PAINS SURPRISES
5 PICCOLOS PAR PERSONNE� par pers. 7,70 € 

piccolo gris, 

piccolo blanc, 

blanc aux graines de sésame, 

blanc aux graines de pavot 

gris aux noix

GARNITURE

garnis de salade de crabe 

Uxeö a�éØicai� 

jambon à l’os 

salade de poulet  

E��e�öax

avec salade� par pers. 7,80 €

supplément panier� 6,00 €

supplément panier réutilisable avec caution� 10,00 €

supplément tortue� 7,00 €

MIGNARDISES
� à la pièce 1,30 € 

ÉcxaiØ
CaØØé cØè�e
CaØØé c¡�Uö�Øe
Boule de Berlin

� à la pièce 1,45 € 

Paris-Brest

Savoie crème au beurre Moka*

Savoie crème au beurre vanille*

Misérable

Javanais

Merveilleux crème fraîche

C5g�e ¿a(ec cØè�e fØaîche� a�a�aèÀ
Savoie crème fraîche au rhum*

Savoie crème fraîche au cointreau*

Savoie crème fraîche à l’avocat*

Baba au rhum*

F¡Øêö �¡iØe
3 chocolats

Tartelette aux fraises

Tartelette aux fruits

Tartelette aux bananes

Tartelette au citron meringuées

à la pièce 1,55 €

L’éclat tropical

LÜHibièc�è
Jasmin

Gianduja

Bavarois à la framboise

Bavarois à la fraise

Bavarois aux fruits de la passion

JadÜOØ
Le William’s

Le caramel salé

M¡�ö dÜOØ

NOUVEAU !



ENTREMETS
¹DISPONIBLES PAR 4� 6� 8 OU 10º

� par pers. 4,60 €

L’ÉCLAT TROPICAL 

Mousse à la vanille de Madagascar, crème brûlée à la pistache 

et son croquant aux amandes, recouvert d’une gelée mangue/

passion.

L'HIBISCUS

Génoise et mousse au chocolat avec un fond de spéculoos 

eöâ�� Íaxeö dÜHibièc�è£

LE JASMIN

Génoise de thé au jasmin, mousse au chocolat blanc 

et zeste de main de Bouddha, croquant aux amandes.

JAD’OR

Mousse au chocolat avec son cœur de crème brûlée café 

è�Øâèeè écxaöè de caØa�ex cØ¡Ô�a�ö£
LE WILLIAM’S*

Bavarois à la Poire Williams, mousse au chocolat 

et son croquant au caramel salé.

LE CARAMEL SALÉ

Bavarois au caramel salé, biscuit au chocolat, 

pétales de fruits rouges.

MONT D’OR

Goût chocolat pour ce gâteau composé d’un duo de mousses 

au chocolat et d’un biscuit coco.

FORÊT NOIRE

Mousse et génoise au chocolat, crème fraîche, 

corolles de chocolat au lait.

3 CHOCOLATS

Génoise au chocolat assortie de 3 mousses au chocolat, 

corolles de chocolat blanc.

BAVAROIS À LA FRAMBOISE

� par pers. 4,30 €

BÛCHE OU CŒUR DE L’AN CRÈME FRAÎCHE*

Savoie crème fraîche, intérieur framboise et ananas. 

A(ec ¡� èa�è ga�ache£
BÛCHE OU CŒUR DE L’AN CRÈME AU BEURRE*

Savoie crème au beurre vanille, moka ou praliné ou chocolat.

JAVANAIS

AxöeØ�a�ce de fe�ixxeè de bièc�iöè a�4 a�a�deè 

eö de cØè�e a�âbe�ØØe �¡ra eö Øec¡�(eØöe dÜ��e ga�ache£
MISÉRABLE

Biscuits aux amandes, crème à la vanille bourbon.

FLAMBÉE

Fe�ixxeöage �aÍÍé dÜ��e cØè�e diÍx¡�aöe� fØ�iöè fØaiè� 
recouvert d’une meringue caramélisée.

GLACES
BÛCHE « À L’ANCIENNE »**� ÍaØ ÍeØè£ ¿3 �i�i���À 5�00 ð
BÛCHE AVEC NAPPAGE� par pers. 5,25 €

U�iÔ�e�e�ö (a�ixxe & caØa�ex èaxé� (a�ixxe & fØaièe 

ou vanille & chocolat

CŒUR DE L’AN� par pers. 5,25 €

A(ec �aÍÍage ��iÔ�e�e�ö (a�ixxe & ch¡c¡xaö 
ou vanille & sorbet framboise

OMELETTE NORVÉGIENNE*� ÍaØ ÍeØè£ ¿4 �i�i���À 5�40 ð
IGLOO **� ÍaØ ÍeØè£ ¿4 �i�i���À 6�00 ð
CHALET **� ÍaØ ÍeØè£ ¿4 �i�i���À 6�00 ð
PÈRE NOËL **� ÍaØ ÍeØè£ ¿5 �i�i���À 6�00 ð

 �  A(ec axc¡¡x 

�� � Leè difféØe�öè ÍaØf��è è¡�ö � Va�ixxe� Va�ixxeËM¡ra� Va�ixxeËPØaxi�é� Va�ixxeËCh¡c¡xaö� Va�ixxeËCaØa�ex Saxé� Va�ixxeËFØaièe� Va�ixxeËS¡Øbeö FØa�b¡ièe� 

Vanille-Sorbet 4 fruits

NOUVEAU !



CÔTÉ BOULANGERIE
Pai� de �aïè ¿600gÀ  NOUVEAU ! � 4,50 €
FeØ�e�öaöi¡� xe�öe È faØi�e de bxé eö de �aïè È gØai�eè 

de ö¡�Ø�eè¡x È cØ¡�öe cØ¡Ô�a�öe eö �ie �¡exxe�èe

Pai� deè fêöeè a�4 fØ�iöè Ø¡�geè ¿300gÀ  NOUVEAU ! � 5,50 €
FaØi�e de bxé È faØi�e de bxé i�öégØax È gØai�eè de Í¡öiØ¡� ö¡ØØéUéeè 

et fruits rouges

Pai� a�4 Ug�eè eö Øaièi�è ¿200gÀ� 3�30 ð
Pai� bØi¡ché a� be�ØØe ¿200gÀ� 2�50 ð
Pai� dÜa�öa� a� xe(ai� ¿800gÀ� 5�00 ð
FeØ�e�öaöi¡� xe�öe È FaØi�e èe�iËc¡�Íxèöe

Pai� �¡iØ ¿600gÀ� 4�70 ð
MacéØaöi¡� È faØi�e de èeigxe È �axö ö¡ØØéUé È xe(ai� d�Ø È Øiche e� gØai�eè

Pai� �iex eö �¡i4 ¿400gÀ� 3�85 ð
FeØ�e�öaöi¡� xe�öe È faØi�e èe�iËc¡�Íxèöe È �iex de cheA Miex & Sébaèöie�

Sö¡xxe� ¿èÍéciaxiöé deè fêöeèÀ� 7�00 ð
Pâöe à bØi¡che� éÍiceè de N¡ëx� �aèèeÍai� eö fØ�iöè c¡�Uöè£ 
Rec¡�(eØö de è�cØe i�ÍaxÍabxe

Bag�eööe öØadiöi¡� a� xe(ai� ¿300gÀ� 1�95 ð
FeØ�e�öaöi¡� xe�öe

Pain d’épice� 17 €/kg

Ceè Íai�è èÜacc¡�Íag�e�ö ÍaØfaiöe�e�ö a(ec �
  foie gras      fromage      saumon et fruits de mer

COQUILLES PUR BEURRE
au sucre ou au sucre et raisins

500 gr� 5,90 €

1 kg� 10,65 €

GALETTES DES ROIS
¹THÈME � JADIS À LÜÉCOLE º

Galette à la frangipane 

ou aux pommes et à la frangipane

4 pers.� 16,80 €

6 pers.� 23,90 €

8 ÍeØè£ ¿è�Ø c¡��a�deÀ� 30�85 ð

Galette aux pommes

4 pers.� 13,30 €

6 pers.� 18,40 €

8 ÍeØè£ ¿è�Ø c¡��a�deÀ� 23�50 ð

HORAIRES D’OUVERTURE
du lundi au samedi	 07:00	 -	 19:00

dimanche	 07:00	 -	 17:00 

FeØ�é xe �eØcØedi

le 24 décembre	 07:00	 -	 18:00 

le 25 décembre	 08:00	 -	 12:30

FeØ�é di�a�che 28 déce�bØe 

le 31 décembre	 07:00	 -	 18:00

FeØ�é je�di 1er janvier

le 2 janvier	 07:00	 -	 19:00

Veuillez passer commande 

A(a�ö xe (e�dØedi 19©12 Í¡�Ø xe 24©12
A(a�ö xe (e�dØedi 26©12 Í¡�Ø xe 31©12

R�e d� N¡�(ea�ËM¡�de 120 

7700 M¡�ècØ¡� ¿BexgiÔ�eÀ 
Téx£ +32¿0À56©33 37 57�    

Réalisé avec passion par

⏎


